
CHÂTEAU LA DOMINIQUE SAINT-ÉMILION 

CHÂTEAU LATOUR MARTILLAC PESSAC-LÉOGNAN

CHÂTEAU DU TERTRE MARGAUX 

CHÂTEAU LANGOA BARTON SAINT-JULIEN 

CHÂTEAU HAUT-BAGES LIBÉRAL PAUILLAC

CHÂTEAU DE SALES POMEROL

CHÂTEAU CARBONNIEUX BLANC PESSAC-LÉOGNAN

14,00  €

14 ,00  €

14 ,00  €

14 ,00  €

14 ,00  €

14 ,00  €

14 ,00  €

1 10 ,00  €

100 ,00  €

1 10 ,00  €

1 10 ,00  €

100 ,00  €

100 ,00€

80 ,00  €

PLATS À PARTAGER 

TIRAMISU MAISON

FONDANT TRÈS CHOCOLAT ET CARAMEL

PAIN D’ÉPICES MAISON, POIRES CARAMÉLISÉES 
ET CRÈME ÉPAISSE VANILLÉE

PLANCHE DE DESSERTS

SÉLECTION DE FROMAGES AFFINÉS

8,00€

8,00€

8,00€

12,00€

12,00€

DESSERTS

PLAT DU JOUR

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT

ENTRÉE + PLAT + DESSERT

LE SEMAINIER

POTIMARRON RÔTI, CHÈVRE FRAIS, PIMENT 
D’ESPELETTE ET HUILE DE NOIX
 
PINK HOUMOUS 
 
LENTILLES VERTES DU PUY, MOUTARDE À 
L’ANCIENNE ET TRUITE FUMÉE  
 
VELOUTÉ DE CUCURBITACÉES, CHÈVRE FRAIS ET 
GRAINES DE COURGES   
 
BURRATA DI BUFALA - PESTO DE BASILIC
 
CHOU-FLEUR RÔTI, OSSAU-IRATY
 
LINGUINE CRÈME DE PLEUROTES ET OSSAU-IRATY 
 
CÉLERI-RAVE BRAISÉ, SAUCE SOJA ET CRÈME DE 
CHÈVRE ET NOIX
  
ŒUFS MIMOSA À LA TRUFFE  
 
CAMEMBERT LARDÉ RÔTI À LA TRUFFE   
 
MOULES DE BOUCHOT, CRÈME DE RAIFORT 

TENTACULES D’ENCORNETS À LA PLANCHA, 
KETCHUP PIQUILLOS
  
MAIGRE, SAUCE CHORIZO DE LA FERME ABOTIA

CHIPIRONS À LA PLANCHA, WAKAMÉ ET 
CONDIMENTS CITRON  
 

CROUSTILLANT DE MAQUEREAU AUX POIVRES, 
MOUTARDE À L’ANCIENNE
 
ACCRAS DE MORUE BÉGLAIS, CRÈME COMBAVA
 
CEVICHE D’ESTURGEON D’AQUITAINE 
 
6 - 9 - 12 HUÎTRES DU BASSIN  
 
TERRINE DE SANGLIER AUX CHÂTAIGNES

BŒUF D’AQUITAINE BIEN ÉLEVÉ (100G), 
BEURRE TRUFFÉ

FONDANT DE POITRINE DE COCHON DE LA FERME DES 
VALLONS

BOUDIN BLANC FLAMBÉ AU COGNAC, POMME AU FOUR

VITELLO TARTUFATO, SAUCE CHIMICHURRI

PULL PORK, OIGNONS CONFITS ET CRÈME CITRONNÉE, 
FAÇON TACOS

OS À LA MOELLE RÔTI EN GOUTTIÈRE

CHIFFONNADE DE JAMBON TRUFFÉ - MAISON BALME

PLANCHE MIXTE, JAMBON TRUFFÉ ET FROMAGES 
AFFINÉS

8,00€

8,00€

9,00€

9,00€

12,00€

11,00€

14,00€

12,00€

10,00€

12,00€

9,00€

20,00€

14,00€  -  20,00€  -  26,00€

8,00€

7,00€

10,00€

8,00€

10,00€

8,00€

10,00€

7,00€

7,00€

14,00€

10,00€

10,00€

10,00€

11,00€

16,00€

20,00€

23,00€

Pour le déjeuner uniquement, du lundi au vendredi



CAGETTE GINTO, CAGETTE SPRITZ,
CAGETTE MOJITO, CAGETTE MULE

DEMANDEZ 
LA SÉLECTION 
MOCKTAIL DU 

MOMENT

MOJITO
Rhum Havana, eau gazeuse, citron vert,  
sucre de canne et menthe

RON EXPRESSO MARTINI 
Rhum Havana Club 7 ans, expresso, sirop de t iramisu

DÉCANTÉS TONIC
Gin Nouaison, Schweppes tonic

SPRITZ APEROL
Aperol ,  Prosecco, eau gazeuse

SPRITZ BORDELAIS
Lil let rosé, Prosecco, eau gazeuse

CANELÉ SOUR
Lil let blanc, Rhum Havana Club 7 ans, 
s irop de caramel et citron jaune

BORDEAUX MULE
Vodka Le Philtre,  ginger beer, citron vert

SWEET PEAR
Gin June Poire, citron, sucre de canne, menthe

10,00 €

12,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

11,00 €

IGP PAYS D’OC DOMAINE SAINT PAUL 

AOP CÔTES DE PROVENCE CHÂTEAU
SAINTE-MARGUERITE CRU CLASSÉ DE 
PROVENCE BIO

LES ROSÉS

8,00€

9,00€

27,00€

42,00€ 75,00€

AOC GRAVES BLANC

AOC GRAVES ROUGE

*Millésimes sur demande.  

LES POTS BORDELAIS

8,00€

8,00€

14,00€

14,00€

20,00€

20,00€

AOP PESSAC-LÉOGNAN 
CHÂTEAU COUHINS LES DEMOISELLES

AOP MÉDOC 
CHÂTEAU VICTORIA

AOP CASTILLON
CÔTES DE BORDEAUX PAGE

AOP TERRASSES DU LARZAC 
DOMAINE PLAN DE L’HOMME KHI

COUP DE CŒUR DÉCANTÉS

AOC GRAVES 
CHÂTEAU BRONDELLE

IGP CÔTES DE THONGUE  
DOMAINE LA CROIX BELLE

AOC CÔTES DU RHÔNE 
LES MARNES

AOP SAINT-ÉMILION GRAND CRU 
DIRTY SOUTH

LES ROUGES

39,00€

29,00€

35,00€

35,00€

30,00€

28,00€

29,00€

29,00€

49,00€

AOP SAINT-VÉRANT 
DOMAINE DU MONT GILBERT

AOC MENETOU-SALON 
DOMAINE BEAUREPAIRE

AOC CÔTES DU RHÔNE 
LES MARNES

COUP DE CŒUR DÉCANTÉS

AOC SAUTERNES CHÂTEAU ROUMIEU

AOC GRAVES CHÂTEAU BRONDELLE

IGP CÔTES DE THONGUE
DOMAINE LA CROIX BELLE

IGP VAL DE LOIRE «ROCK M’ROLL» 
AUGUSTE

AOC PESSAC-LÉOGNAN 
CHÂTEAU COUHINS LES DEMOISELLES

LES BLANCS

9.00€

7,00€

11,00€

5,00€

8,00€

6,00€

10,00€

35,00€

26,00€

29,00€

30,00€

50,00€

26,00€

29,00€

26,00€

39,00€

CARTE DES VINS* 

30€


